
Mittwoch Burgertag 
Jeden Mittwoch 

Burger vom 800°C Grill 

auch glutenfrei oder ohne Bun möglich 

 

Kraut und Rübenburger (vegan) 

Dinkelbun / Weißkraut- Karotten- Bohnenpatty 

Waldorfsalat / Wildkräutersalat / Walnüsse / Mayonnaise  

 

Otto Normal Burger (vegan möglich) 

Dinkelbun / Rindfleischpatty mit dry aged Beef / Wildkräutersalat / Gurken / 

Tomate / cremiger Käse / hausgemachtes Ketchup & Mayonnaise 

 

Big Krösti (vegan möglich) 

Dinkelbun / Rindfleischpatty mit dry aged Beef vom 800°C Grill 

Rösti / hausgeräucherter Speck vom Bioschwein / Mayonnaise / 

Wildkräutersalat / cremiger Raclettekäse 

 

Raclette Burger (vegan möglich) 

Dinkelbun / Rindfleischpatty mit dry aged Beef / cremiger Raclettekäse  

Wildkräutersalat / Perlzwiebel- Gurkenrelish / Mayonnaise  

 

Add ons: 

- hausgemachter Speck vom Bioschwein des Hofgut Marienborn  

oder extra hausgemachter Käse 1,50   1,70 

- zweiter Rindfleischpatty 6,00   6,70 
 

Mit hausgemachten Pommes oder Röstkartoffeln vom Bruchköbler 

Ackerlei 

und einem Dip Ihrer Wahl 18,35 

Hausgemachte, vegane Dips: 

Mayo / Zitronenmayo / BBQ Soße vegan / Ketchup 


